SOGUTULMUS URUNLER iCiN ONERILEN KOSULLAR

Urtinler Tasima Isist  Isi Sinirlan Donmallsisi°C  Havalandirma  Uriin Raf Omrii  Etilen Uretim Etilene
°C °C Orani Hassasiyet

Aktif Maya 0 -0.5/+1 Higbiri 14
Ambalajlanmis Et ~ -1.5 -1.5/0 70

Higbiri
Ambalajlanmis -1.5 -1.5/0 Higbiri 70
Kuzu ve Koyun Eti
Ananas 8.5 7/10 -1 L 30 L L
Armut -0.5 -1/+0.5 -1.5 3% CO2 60/ 150 H H
Av hayvani 0 -1.5/0 14
Avokado 7 45/13 -0.5 H 30 H H
Balk
Balik Dondurulmus  -0.5 -2/0 Higbiri
Balik Tuzlanmis, -0.5 -2/+4.4 150 14/ 20
Tutstlenmis
Bezelye 0 0/1 -0.5 M 7/20 VL M
Biberler 7 7/10 -0.5 M 20 L L
Bira 2 0.5/3 Higbiri 120 N N
Brezilya Findigi 0 -1/1.5 VL 180 VL L
Brokoli
Brokoli Kis 0 0/1 -0.5 H 30 VL H
Karnabahari
Briiksel Lahanasi 0 0/1 -0.5 H 30 VL H
Buyulyen Bitkiler 0 0/1.5 H VL H
Cekirdek Patates 45 2/7 -0.5 M 150 VL M
Ceyrek Parcalarda  -1.5 -1.5/0 Higbiri Bakiniz 40 70
Sogutulmus Et not (2)
Cicek Sogani

Cicekler



Urtinler Tasima Isist  Isi Sinirlan Donmallsisi°C  Havalandirma  Uriin Raf Omrii  Etilen Uretim Etilene

°C Orani Hassasiyet
Cicekler Cicekgi 0 -0.5/+4.5 -0.5 H En fazla 30 VL H
Yesillikleri
Cikolata 7 45/13 Higbiri 150 N N
Cobandudugu 12 12/135 -1 Mimkin olan 24 L H
maksimum
Dahila Cicek Sogani 5 5/9 -1.5 Mimkiin olan 150 VL H
maksimum
Diger Kabuklu 0 -1/+10 VL 180 VL L
Yemisler
Diger Marul 0 0/1 0 H 20 L H
Cesitleri
Diger Muz Cesitleri 12 12/135 -1 Sogutuldugund 24 M H
aki olasi
maksimum
deger
Domates
Domuz Budu
Domuz Budu 4.5 0/10 Higbiri
Konserve
Domuz eti -1.5 -1.5/0 Higbiri 14
Domuz Yagi 0 -1.5/+4.5 Higbiri 180
Elmalar 0 -0.5/2 -1.5 H Cesite bagli VH H
Enginar
Enginar Kalbi 0 -0.5/+4 -1 L 14 /20 VL L
Erik -5 -0.5/0.5 -1 H 20/35 M H
Et
Et Uriinleri -0.5 -1.5/+0.5 Hicbiri
Fasulye (Fransiz) 0 0/7 -0.5 M/H 20 L L
Filizli Brokoli 0 0/1 -0.5 H 10 VL H
GObek Salata 0 0/1 -0.5 H 40 L H
Greyfurt 10 45/16 -1 %1 CO, veya 40 VL M
mumkin olan
maksimum
Havug 0 -0.5/+0.5-1 L 70 VL L
Hindiba 0 0/1 -0.5 H 14/ 20 VL H
Kabak 10 10/13 -0.5 L 60/90 L L
Kabak (Kis) 10 7/13 -0.5 L 60/90 L L

Kabak, Yaz Kabagi 7 7/10 -0.3 M 60 L M



Urtinler Tasima Isist  Isi Sinirlan Donmallsisi°C  Havalandirma  Uriin Raf Omrii  Etilen Uretim Etilene

°C °C Orani Hassasiyet

ve Yesil Kabak

Kabuklu Yemisler

Kabuklu Yemisler 0 -1/1.5 VL 180 VL L
Kestane
Karnabahar 0 0/1 -0.5 H 30 VL H
Kavun
Kavun Kantalup 3 2/45 M 15 H H
Kavun Nektarinleri  -0.5 -0.5/0.5 -1 M/H 30 H H
Kavun Suyu 10 4.5/10 L 15 L L
Kayisi -0.5 -0.5/0 -1.5 H 20 H H
Kereviz 0 0/1 -0.3 H 60/90 VL M
Kesme Cicek 0 -0.5/+4.5 -0.5 H VL H
Kiraz -0.5 -1/0 -1.5 L 20 VL L
Kis Kavunu 10 10/21 M 90 L L
Kivi -0.5 -0.5/0.5 -2 H 50/75 L H
Konsantre Sut 0 -0.5/+1 Higbiri
Krem 0 -1/+0.5 Higbiri 10
Klmes Hayvani -1 -1.5/+1.5 Higbiri 14
Etleri
Kuru Maya 0 0/10 Higbiri
Kuskonmaz 0 0/11 -0.5 M 20 VL M
Kuzgunkihci Cicek 5 5/10 -2.1 Mimkin olan VL H
Sogani maksimum
Kuzu ve Koyun Eti ~ -1.5 -1.5/0 Higbiri 30
Lacatan Muz 14 14 /15 -1 Sogutuldugund 24 M H
aki olasi
maksimum
deger
Lahana 0 0/1 -0.5 H 20 VL H
Lale Cicek Sogani 10 5/10 -2.0 Mumkiin olan 120 VL H
maksimum
Limon 10 5/16 -1.5 %1 CO, veya 80 VL M
muimkdin olan
maksimum
Mandalina Portakal 4.5 4.5/7.8 -1.5 %1 CO, veya 40 VL M
(Satsuma, mumkin olan
Klementine ve maksimum

Mandarinler)



Donmalsisi°C  Havalandirma  Uriin Raf Omrii  Etilen Uretim  Etilene

Hassasiyet

VL
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VL
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Urtinler Tasima Isist  Isi Sinirlan
°C °C Orani

Margarin 0 -1.5/+0.5 Higbiri 180

Marul

Maya

Muz

Nergis Cicek Sogani 5 5/9 -1.3 Mlmkin olan 120
maksimum

Pancar 0 0/1 -0.5 L 60/ 90

Pastirma -1 -2/ +4.5 Higbiri 30

Pastorize Sit 0 -0.5/+1 Higbiri 14

Patates

Patlican 7 7/10 -0.5 L 14

Peynir 2 0/10 Gerekirse (4)

Pirasa 0 0/1 -0.5 M 60

Portakal 4.5 3/7 -1/-0.5 %1 CO, veya 40/50
mumkiin olan
maksimum

Salatahk 7 7/10 -0.3 H 14

Sarimsak 0 0/1 -0.5 L 150

Seftali -0.5 -0.5/-1 -1.5 M/H 30

Sekerleme 7 45/13 Higbiri 150

Serbetciotu 4.5 -2/+10 H 100

Soganlar 0 0/1 -0.5 M 30/120

Sterilize SUt 0 -0.5/+1 Higbiri 30

Sut

Tam Olgunlasmis 7 7/10 -0.5 H 14

Domates

Tath Patates 13 13/16 -1 L 120

Taze islenmis -0.5 -1.5/+0.5 Higbiri 21

Domuz Eti

Tekesakal Cicegi 0 0/1 -1 L

Tereyadi 0 -1/+4.5 Higbiri 30

Tespit Edilmemis 4.5 0/13

Cicek Soganlar

karisik

Tuzlu Domuz Eti 4.5 -1/+7 Higbiri 120

Uziim -0.5 -1/0.5 -1.5 L 50/ 100



Urtinler Tasima Isist  Isi Sinirlan Donmallsisi°C  Havalandirma  Uriin Raf Omrii  Etilen Uretim Etilene

°C Orani Hassasiyet
Yaban mersini -1 -1/0 -2 None 20/ 30 N H
Yaglar 0 -1/+4.5 Higbiri
Yayla Muzu 0 0/1 -0.5 L 15/30 VL L
Yemeklik Patates 7 45/10 -0.5 M 60+ VL M
Yer Elmasi 0 -0.5/+4 L 60 VL L
Yesil Domates 13 10/ 16 -0.5 H 20 VL H
Yumurta Kabugu 0 -1/+0.5 -2.5 Evet 180
Sivisi, donmus
Zambak Cicek 5 0/5 -1.7 Mimkin olan 150 VL H
Sogani maksimum

Zencefil 12 10/13 L 150 VL L



DONDURULMUS URUNLER iCiN ONERILEN KOSULLAR

Urtinler Tasima Isisi °C

Et
-18
Koyun Eti -18
Domuz eti -18
Kiimes Hayvani Etleri -18
Sakatat -18
Balik, balik Grtinleri dahil -20 derece veya daha asag|
Hizli Dondurulmus Gida; 6rn, sebzeler -18 derece veya daha asagi
Dondurma -20
Krema -20
Meyve Suyu Konsantreleri -20

Tereyagi -12 derece veya daha asagi



